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CAIET DE SARCINI

Privind procedura de atribuire contractului de prestari servicii de catering pentru Gradinita Nr. |
Pantelimon, respectiv pregdtirea, prepararea si livearea de meniuri compuse din mic dejun, prdnz si gustare

COD CPV 55524000-9 — Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2);

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire $1 constituie
ansamblul cerinfelor pe baza cirora ofertantul participant la proceduri isi va elabora propunerea in
vederea atribuirii contractului de prestari servicii de catering pentru Gradinita Nv. 1 Pantelimon.

BENEFICIAR:
Gradinitei Nr. 1 Pantelimon, din Bulevardul Biruintei, Nr. 36, Loc. Pantelimon, Jud. llfov.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizifie se desfisoara conform prevederilor
cuprinse in:

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizifie publici /acordului cadru din Legea 98/2016
privind achizitiile publice

- LEGE nr. 208 din 11 ijulie 2022 pentru modificarea si completarea Legii nr.
98/2016 privind achizitiile publice, Legii nr. 99/2016 privind achizitiile sectoriale, Legii
ar. 100/2016 privind concesiunile de lucriri si concesiunile de servicii, precum si a Legii
nr. 101/2016 privind remediile si ciile de atac in materie de atribuire a contractelor de
achizitie publici, a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucriri si
concesiune de servicii, precum si pentru organizarea §i functionarea Consiliului National
de Solutionare a Contestatiilor.

OBIECTUL CONTRACTULUI:

Obiectul acordului cadru 1l constituie prestarea serviciilor de catering pentru Gridinita Nr. 1
Pantelimon, avind ca obiect pregitirea, prepararea si livrarea de meniuri compuse din mic dejun,
prénz si gustare .
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Avand in vedere faptul ci Gradinita Nr. | Pantelimon desfasoara activititi educationale cu
program prelungit, pentru un numir mediu de 512 prescolari, se impune asigurarea unei alimentatii
zilnice corespunzitoare nevoilor nutritionale ale copiilor, in conformitate cu prevederile Ordinului

Prin urmare, prestarea serviciilor de catering pentru gridiniti, are ca obiect pregdtirea, prepararea
si livrarea zilnic a meniurilor compuse din mic dejun, prinz si gustare (ora 16:00), in perioada
01.01.2026 - 31.12.2026, exceptand vacantele scolare si zilele declarate libere prin lege.

Serviciile vor asigura o alimentatie variatd, echilibrati s1 adaptata vérstei copiilor, urmarindu-se
respectarea normelor de igiena si siguranti alimentara previzute de legislatia sanitar-veterinara in
vigoare.

Aprovizionarea, prepararea si livrarea produselor se vor face zilnic, in conditii optime de igiena, in
recipiente adecvate, sigilate, care i mentina temperatura corespunzitoare péani la momentul
servirii.

Prestatorul se obligi si asigure zilnic pregétirea, prepararea si livrarea hranei pentru prescolarii care
frecventeazi cursurile gradinitei, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin Ordinul Ministerului
Sanatatii nr. 1456/2020 din 25 august 2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitdtile
pentru ocrolirea, educarea, instruirea, odihna §i recreereq copiilor si tinerilor, in vigoare de la 28
august 2020, publicat in Monitorul Oficial, Partea I nr. 787 din 28 august 2020, in conformitate cu
Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanaioasa in unitatile de invatamant preuniversitar si cu
respectarea  prevederilor Ordinului nr. 1563/2008 pentru  aprobarea Listei alimenteloyr
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentati
Sanatoase pentru copii si adolescenti, OMS 1563/ 2008, OMS 975/1998, OMS 976/1998.

Valoarea estimata a acordului cadru in perioada 01.01.2026 — 31.12.202¢

Total valoare maxima estimata = numarul de copii * valoarea estimata/ meniu * numarul de zile
scoalare (174 de zile) =512 copii x 22 lei x 174 zile = 1.959.936 lei fard TVA ;

I. CONSIDERATII GENERALE:
Ofertantul se obligi la prestarea ,,Serviciilor de catering pentru Gradinita Nr. | Pantelimon”, astfel:

Meniuri compuse din mic dejun, pranz si gustare ora 16:00 pentru un numar maxim de 512
prescolari, reprezentand meniurile pentru copiii ce au optat pentru programul prelungit din cadrul
gradinitei. Astfel, operatorii economici interesati sa depuna oferte, trebuie sa aiba in vedere faptul ca
vor trebui sa disponibilizeze personal (bucatari, ajutor de bucatar si personal de serviciu) la sediul
gradinitei din B.dul Biruintei, Nr. 36, Loc. Pantelimon, Jud. Ilfov.
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Locul de preparare si servire a meselor va fi in incinta gradinitei intr-un spatiu amenajat
corespunzitor, pus la dispozitie de autoritatea contractanti. Astfel, operatorii economici interesati sa
depuna oferte, trebuie sa aiba in vedere faptul ca vor trebui sa disponibilizeze personal (bucatari,
ajutor de bucatar si personal de serviciu) la sediul gradinitei din B.dul Biruintei, Nr. 36, Loc.
Pantelimon, Jud. Ilfov.

Ofertantul are obligatia de a obtine, inainte de inceperea prestarii serviciilor, toate avizele si
autorizatiile necesare pentru functionarea unitatii de preparare a hranel, inclusiv:

Autorizatia sanitar-veterinari de functionare emisi de DSVSA Ilfov pentru obiectivul tip ,,cantina™:
Avizul sanitar (DSP), daci este cazul;

Orice alte autorizatii previzute de legislatia in vigoare pentru desfasurarea activitatilor de alimentatie
publici si catering.

I. GRAFICUL DE SERVIRE A MENIURILOR
Portiile zilnice vor fi livrate in cate doua transe, asigurand astfel servirea lor in conditii optime de

temperatura, astfel:

1. Comanda cu numarul de portii pentru MICUL DEJUN se va livra luand in consideratie
numarul copiilor din ziua precedenta, pe baza foii de prezenta. Aceasta se va servi Ia ora
08:30.

1.1. Micul Dejun poate contine:
A) sandwich-uri cu produse din carne de vita/porc/pui (sunca de curcan, salam pontic, salam
sasesc, salam de Sibiu, muschi file, sunca de praga, pastrama de pore) + o cana cu ceai/lapte;
B) sandwich-uri pe baza de produse lactate (branza, cascaval, unt) si ou + o cana cu ceai/lapte;
C) lapte cu Nesquik, lapte cu cereale sau lapte cu diverse produse fainoase (fidea cu lapte,
orez cu lapte, melci cu lapte etc);

2. Comanda cu numarul de portii pentru PRANZ si GUSTAREA de la ora 16:00 se va
comunica zilnic, dupa efectuarea prezentei, conform listei de prezenta, pana la ora 09:15,
Pranzul se va servi la ora 12:00 va fi compus din

2.1. Pranzul va fi compus din 2 (doua) feluri de mancare + paine:
e felul 1 - supe, ciorbe, borsuri, supe creme, mamaliga cu branza si smantana, budinci (de
paste cu branza, de cartofi, etc) etc;
o felul 2 - gratar, fripturi, peste la gratar, gulasuri, tocanite, mancaruri de legume etc. +
garnituri (legume sote, piure de cartofi/ spanac, pilaf,sosuri etc.) si/sau salate.

2.2. Gustarea de la ora 16:00 va fi compusa din:
o fructe;
e produse lactate: iaurt, chefir, sana;
e produse patiseric preparate in laboratorul sau bucataria proprie, sau, foarte rar, produse
din patiserie preambalate. Majoritatea acestora vor contine ca si ingredient principal
»branza dulce de vaci si fructe”.
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® si/sau combinatii intre ele: produs lactat (iaurt natural 140gr, sana sau chefir 330ml,sau
fruct 100gr) + produs patiserie 50gr (briosa, biscuiti de casa, etc).

Pe langa numarul de portii zilnice care vor intra Ia plata conform prezentei comunicate la
ora 09:15, firma de catering va livra zilnic o portie in plus, denumita ,,proba”, care nu va fi
facturata. Portia va fi aleasa in mod aleatoriu de catre reprezentantul Autoritatii
Contractante, care se ocupa cu receptia si distributia meniurilor, va fi etichetata cu etichetele
transmise de catre Ofertant conform normelor de etichetare, si pastrata in frigiderul de probe.

Meniurile vor fi pregitite si livrate in zilele lucritoare, de luni pana vineri, in perioada
01.01.2026 - 31.12.2026, cu exceptia zilelor declarate vacante scolare si a zilelor libere legale.

1. GRAMAJUL SI CONTINUTUL CALORIC AL MENIURILOR
Portiile vor fi pregatite si preparate de catre ofertant in cantitatile s1 continutul caloric stabilit prin
normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, Ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase
pentru copii si adolescenti (ratia zilnica medie va fi de: 1300 keal/zi-copii 1-3 ani, 1800 kcal/zi copii
4-6 ani). Mentionam ca prescolarii au varste cuprinse intre 3 si 6 ani.

Astfel, se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);

- lipide (grasimi);

- glucide (fructe, cereale, legume).

Intr-o ratie echilibrata, proteinele trebuie sa reprezinte, cca 15%. Ele vor fi reprezentate mai ales
de proteine plastice de calitatea L, ce provin din: carne, branza, lapte, oua dar si din proteinele
vegetale.

Lipidele trebuie sa reprezinte, 25-30% din valoarea calorica globala din care 2/3 sa aiba origine
vegetala.

Glucidele sunt elementul esential energetic din ratie, acoperind 55-60% din valoarea globala. Nu se
recomanda glucide provenind din zahar rafinat, ¢i din fructe, cereale, legume.

Carnea care va intra in componenta meniurilor zilnice va fi slaba, de pul, curcan, vita, dezosata si
fara piele. Se va putea servi carne de porc, ocazional (cel mult o data pe luna). Nu se vor combina
doua feluri de carne diferite (pore si pasare, pore si vita, etc) in aceeasi zi.

Mancarurile trebuie sa nu fie grase, prajite, sosurile sa nu contina multa faina sau alte adausuri de
ingrosare, sa nu fie condimentate, sa fie moderat sarate.

Atentie ! : Este INTERZISA folosirea cremelor de orice fel (cu oua, frisca sau maioneza), cat
si a produselor alergogene!!!

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.
Beneficiarul va elabora saptamanal meniul, care va respecta toate cerintele prevazute in legislatia
aplicata, si il va transmite Ofertantului in fiecare miercuri sau joi. pentru saptamana urmatoare.
Firma de catering nu are voie sa modifice numarul de portii si meniul stabilit, fara acordul autoritatii
contractante. Ofertantul va adauga pe meniul trimis Beneficiarului in forma fizica in fiecare vineri
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pentru saptamana care urmeaza: gramajul portiilor (conform caietului de sarcinj si ofertei tehnice) si
posibilii alergeni.

Portia servita trebuie sa aiba urmatoarele gramaje:

v
v

AR

ANENEY

Lapte dulee/ ceai: 200- 250ml;
Tartina mie dejun:

- paine 2 felii*25gr/felie= 50gr

- cascaval: 35gr/felie

- cas, telemea: 30gr/felie

- muschi file: 35gr/felie

- iaurt natural: 140gr/portie

- fulgi de porumb: 35gr/portie;

- cereale integrale: 3Sgr/portie

Ciorba, supa, supa crema: 250-300gr/portie;

Mamaliga: 200gr/portie;

Amestec servit cu mamaliga:

- branzica de casa/ branza de vaci+ telemea= 50-70gr/portie

- smantana: 20gr/portie

Garnitura fel IT (orez, piure, legume sote, etc): 150-200gr/portie;
Carne servita impreuna cu garnitura: 80-100gr/portie;

Fel II de sine statator (tocanite, mancare masline cu pui, budinca, ete); 200-
250gr/portie;

Gustare ora 16:

- produs patiserie: 100gr/portie;

- produs lactat 140gr (iaurt)/330ml (sana, chefir) + produs patiserie SOgr
- fruct 100 gr + produs patiserie 50gr

o oa

(vegeta);

Evitarea mancarurilor care soliciti un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

Maéncarea livrati trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii igienico-sanitare gi la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei 1n vigoare:
Alimentele preparate nu trebuie sa contina alergeni;

Este INTERZISA folosirea cremelor de orice fel (cu oua, frisca sau maioneza);
Gustarile de 1a ora 16:00 vor fi ambalate si etichetate conform normelor, cuprinzand
detaliile: numele produsului, ingrediente, data fabricatiei, gramajul, data expirarii,
conditii de pastrare si etichetarea nutritionala (glucide, lipide, proteine, sare, fibre,
vitamine, etc/100gr si/sau/unitatea de produs). Etichetarea nutritionala trebuie sj contini
urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi gragi saturati, glucide, zaharuri,
proteine, sare, in aceasti ordine:
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Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetici Kj/kcal
Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g
Proteine g

Sare g

Mentiunile nutriionale se prezinti, in functie de spatiul disponibil, sub formi de tabel cu numele

aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar

7. Se vor trimite aditional etichete pentru probe, care vor avea mentionat, pe langa
inscrisurile de la punctul 6, si inscrisul ,,PROBA ALIMENTARA” langa denumirea
produsului. Etichetele pentru probe vor fi trimise impreuna cu documentele de transport
(avize, facturi), si, ulterior, vor fi aplicate pe o portie aleasa aleatoriu de catre
reprezentantul Autoritatii Contractante.

Comanda pentru numarul de portii de la pranz si gustare ce vor trebui preparate, livrate si
servite se va face zilnic pana la ora 9:15. Numarul de portii livrate dimineata este estimat in
functie de numarul de copii prezenti cu o zi inainte. Numarul de portii estimat poate varia cu 10%
fata de numaru] total de copii. Comanda se va face de catre persoana desemnata de autoritatea
contractanta. Predarca meniurilor se va face sub supravecherea personalului desemnat care va
consemna aspectul cantitativ si calitativ al alimentelor intr-un registru (asistent medical si bucatar).

Personalul administrativ si cadrul medical al autoritatii contractante are obligatia si dreptul de a
urmari si a verifica distribuirea alimentelor pe tot parcursul desfasurarii acestor activitati. In cazul in
care se constata abateri ce pot conduce la consecinte grave pentru sanatatea copiilor, personalul
administrativ va avea dreptul sa opreasca distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa
inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu altele corespunzatoare, in decurs de o ora, fara a
pretinde plati suplimentare pentru aceasta. Daca Beneficiarul va solicita, pe langa_meniurile
obisnuite, si meniuri adecvate anumitor afectiuni sau intolerante/ alersii Ofertantul se obliga
sa puna la dispozitie si aceste meniuri. Hrana este pentru un numar maxim de 512 copii, cu un
meniu prestabilit saptamanal, la ore exacte, de luni pana vineri, respectandu-se numarul de calorii
conform legislatiei in vigoare.
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IV. EXEMPLE DE MENIURI AGREATE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA:

Varianta 1

MENIU SAPTAMANA

LUNT MARTI MIERCURT JOI VINERI
Ceai De Fructe Cu Ceal Df"
: Fructe Cu Taurt
Lapte Lamaie Orez Cu |y Natural C
MiC Dulce Tartina Cu Lapte Si Torti mCu i ;rf e
DEJUN Cu Cereale Unt, Mozarella Si Dulceata hisioes i
’ Branza Almette Porumb
Rosie s
Si Castravete
Ciorba Pui Ciorba 4 La
Pulpe Pui | Supa De Rosii Cu | Grec De Pui e
> i : Ciorba
Cuptor Cu Taitei Friptura de Ciorba ,
S e Vacuta Cu
Garnitura Muschi File Pore Curcan la Taraneasca
PRANZ ; e Zdrente Ou
De Cus Cu Piure de cartofi Tava Paste Milanese
ks . Varza A La
Cus Salata Varza Cu Legume Cu Pui Clui
Salata Morcav Mexicane J
Stecla
Placinta -
GUSTARE Branza Briosa Chec De it Prafiinn C.‘u
. c Baton Cu Morcov Si
ORA 16 Dulee Si Sana Casa » b
Cereale Ghimbir
Stafide
MENIU COPI1 ALERGICI SAPTAMANA
LAPTE/OU/VITA/GLUTEN
LUNI MARTI MIERCURI JOI VINERI
Ceai De
Fructe Cu - laurt
Lamaie L D Soia+Fulgi
Lapte Fara g Lapte Fara Fructe Cy o uet
Tartina Cu . ; Porumb
Lactoza Vilora Lactoza Lamaie Ceai De
MIC Cereale(Fulgi C? o laurt Coconut Tartina Cu B teil?"ar i
DEJUN | Porumb-Fara P g Tartina Cu Cascaval = ; e
Tartina Cu Cu
Gluten) Dulceata Fara Lactoza ’
Sunca S Gem(Alergic
Si Castravete ;
Curcan- Soia)
Alergic Ou
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Supa Pui |
Ciorba De | Mamaliga Cu Cliorba ‘Ga!us!'e. Supa Pii Ou
: _ Supa Pui Paste
Pui Branza Tofu Legume it linisty Bulvic P
PRANZ | Spaghete Cu Ostropel Cu Pulpe Pui & o
s . . Qu+Gluten) Curcan Tava
Pulpe Pui Si Carne De Gratar . ; :
Sos De Rosii Curcan Salata Varza Plept Pui Cu Fagole
' ’ Gratar Verde Sote
Legume Sote
Negresa : Placinta
GUSTARE -laurt Placinta Mere Pg; C;f:;a Fﬁ;ff:? Dovleac Lintzer
ORA 16 Soia+Fruct- Fruct %ﬁu P laurt Fruct
i Fara Gluten Soia+Fruct
Varianta 2
MENIU SAPTAMANA
LUNI MARTI MIERCURI JOI VINERI
Ceai De .
Fructe Cu Lapte Dulce Lt De
3 . Fructe Cu
laurt Natural Lamaie Tartina Cu . Lapte
MIC ; G X Lamaie ;
Fulgi Porumb Tartina Cu Unt Si . Cu Cereale
DEJUN - . Tartina Cu
Unt ,Cascaval Dulceata
A . Branza Almete
Si Ardei
Ciorba De i 5 Ciorba A La | Mamaliga Cu "
Supa Pui Supa Crema
Legume Grec Branza :
; Galuste . . Legume Cy
Dreasa Cu Ou : . Pulpe Pui Bulgarasi
PRANZ 2 Piept Pui ¢ i Crutoane
Spaghete Tava Cu Piure Chiftelure ; _
: Gratar ; . | Ardei Umplut
Milaneze Cu I - De Cartofi Marinate Din Cu Carne Vit
Carne Curcan | “c8%Mesote | o, Varza | Carne Curcan Sap
GUSTARE | Rulada Cy Placinta Cu laurt Natural Placinta Cu Portofel Cu
Branza Dulce
ORA 16 Gem g Chee Mere Branza Dulce
Si Stafide
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LAPTE/OU/VITA/GLUTEN
LUNI MARTI MIERCURT JOor VINER]
laurt De Ceai Fructe Lapte Fara
Soia+ Fulgi Cu Lamaie Lactoza Ceai De
. 4 i Lapte Farg
Porumb Tartina Cu Ceai De Fructe
MiIC : ; e Lactoza
DEJUN Ceai Fructe Cascaval Fructe Tartina Cy Pl Poragt
Tartina Cu Fara Lactoza Tartina Cy Branza Tofu wEh o
Sunca Pui Si Ardei Dulceaiq
Cantuis fipa Poi Ciorba Pui Mamalliga Cu Supa Crema
Legume Galuste I P _ %
Shaohipis Sipis Pu Pulpe Pui Bran_m Tofu Legume Cy
PRANZ 298 : ; Tava Chiftelute Crutoane
Milaneze Cu Piept Pui 4 : ;
S . Piure Matinate Ardei Umplut
Carne Curcan Gratar ‘ 5 ¢
4 Salata Varza Curcan Cu Carne Vita
Fara Gluten Legume Sote
Lintzer Negresa Placinta Mere
GggﬁxEE Desert Fara Banana Desert Farg Desert Fara Pere
I Gluten | Gluten Gluten | J
Varianta 3
MENIU SAPTAMANA
LUNI MARTI MIERCURI ‘ JOI VINERI
Ceai De Ceai De Ceai De
Fructe Cu Fructe Cy Fructe Cu
: ) Lapte Dulce .
Lamaie laurt Natural Lamaie ¥ Lamaie
MIC e . : Tartina Cu aeic |
DEJUN TartinaCu | F ulgi Porumb Tartina Cu Unt Si Gem Tartina Cu
Crema De Unt,Cascaval : Unt, Mozarella
Branza Almete Si Ardei Si Rosie
Supa De Rosii Ciorba
Cu Ou Taraneasca Mamaliguta Bors Supa Pui Cu
Piept Pui Pulpe Pui Cu Perle De e de?eh b Taitei
PRANZ Gratar Cu Cuptor Cu Branza iy Mancare De
. Ardei Umplut 2
Orez Piure De Gulas Cu Cis Corne Vit Mazare Cu
Salata Cartofi Carne Curcan e ' Pulpe Pui
Asortata Salata Varza J
GUSTARE | e SRR LE | et | et Portofel Cy
ORA 16 Baton Cu Branza Dulce Wising Biscuiti De | sy
Susan Si Stafide o Casa =

MENIU COPIT ALERGICI SAPTAMANA
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LAPTE/OU/VITA/GLUTEN
|7 ]
LUNI MARTI MIERCURI JOrI VINERI
laurt Soia
. Fulgi Porumb Ceai D? Ceai De
Ceai De Fructe Cu :
: s ; Lapte Fara Fructe Cu
Fructe Cu Ceai Cu Lamaie j - I ;
MIC Lamaie Lamaie Tartina Cu 7 zc Zzgj T "ffnm‘é
DEJUN Tartina Cuy Tartina Cu Cascaval . s il e
- g . Gem Sunca Pui Si
Branza Tofu Ou Fiert Fara Lactoza Rosi
Pt Alergic Si Ardei o
Soia
Supa De Rosii Ciorba
Plepr Pz.:.z Tamnea.s'c_a Mamaliguta Bors Supa Pui
Gratar Cy Pulpe Pui Cu Branza
5 Ardelenesc Mancare De
PRANZ Legume Cuptor Cu Tofu ) ;
: : 5 ‘ Ardei Umplut Mazare Cu
Cuptor Piure De Gulas Cu S Coaviia Vit Budn, Pus
Salata Cartofi Carne Curcan | % Y Hpe
Asortata Salata Varza
Placinta Mere Lintzer Placinta
Negresa
Dovleac
GUSTARE laurt ) laurt
ORAI6 | SoiatFruee-pr| PPt g it Fructpr A
; Alergic La : ;
Alergic La Clras Alergic La Alergic La
L Gluten . Gluten Gluten |
Varianta 4
MENIU SAPTAMANA
B LUNI MARTI | MIERCURI Jor VINERT |
Ceai De Ceai De Ceai De
Fructe Cu Fructe Cu Fructe Cu
MIC Lamaie Lapte Dulce Lamaie laurt Natural Lamaie
DEJUN Tartina Cu Cu Cereale Tartina Cu | Fulgi Porumb Tartina Cu
Unt, Cas Si Unt Si Unt Si Pate
Castravete Cascaval De Casa
Supa Pui i Supa Pui .
: Supa De Rosii ! o Corba De
Galuste Mz Tis Mamaliguta Taitei 7 ]
PRANZ Mancare De R Cu Branza Piept Pui La e
= Cartofi Cu . : . Paste
Mazare Cy » Bulgarasi Gratar Cy
" J Carne Curcan - _ Carbonara
Piept Pui Legume Sote
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De i fume
B Gulas Cu
Carne De
Manzat
GUSTARE Portofel Cu Iaur_t Nan{ra! T Placinta Cu ‘
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La prepararea meniurilor trebuie sa se tina seama de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.)

- afectiunile, bolile si indicatiile medicale. In cazul in care Autoritatea Contractanta solicita in
mod expres, Prestatorul va pune la dispozitie meniuri adecvate diferitelor probleme medicale
(intolerante, alergii, etc), in mod constant;

- sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrana;

- anotimpul in care se servesc meniurile;

- preferintele beneficiarilor pentru anumite feluri de mancare:

- realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros placut, agreate de catre cei care le
consuma;

- sa fie consistent si sa dea senzatie de satietate;

- sa fie variat atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara.

Ofertantul are obligatia prelevarii de probe, din fiecare fel de mancare conform legislatiei in
vigoare, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevarii in recipiente corespunzatoare, sigilate si
etichetate corespunzator, in spatiu frigorific special destinat si adecvat acestui scop, dotat cu
termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana responsabila desemnata.

La sediul unitatii beneficiare recoltarea probelor se face de personalul desemnat de acesta.
Probele alimentare vor fi prelevate aleatoriu de catre beneficiar. Prestatorul serviciilor de catering va
pune la dispozitia beneficiarului zilnic, etichete speciale pentru probele alimentare, etichete care vor
contine: denumirea meniului servit. ingredientele, data fabricatiei, data expirarii, temperaturi de
pastrare, gramaj si valorile nutritionale.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare din fiecare
fel de mancare. In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere
digestivala copiii care au servit masa, vor putea reprezenta in caz de litigiu, o asa numita
contraproba".

In situatia nerespectarii de catre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar - veterinare, prestatorul va suporta dupa
caz sanctiuni administrative, contraventionale sau penale.
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V. CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA:

Operatorii economici interesati sa depuna oferta pentru servicii de catering vor intocmi oferta in
conformitate cu cerintele minime prevazute in prezentul caiet de sarcinj dar si din restu]
documentatiei de atribuire. Oferta trebuie sa contina propunerea financiara si propunerea tehnica
distincta,pentru fiecare lot pentru care depune oferta si documentele de calificare.

Ca ,,Documente de calificare”, operatorii economici interesati sa depuna oferte, vor depune
documentele mentionate mai jos:

- Declaratie privind evitarea conflictului de interese — Formularul nr. 2:

- Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice — Formular nr. 3:

- Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea 98/2016 Formular nr.4;

- Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 167 din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice — Formular nr. 5

- Copie certificat constatator valabil, eliberat de ONRC 1

- Copie certificat de inregistrare al societatii;

- Copie a autorizatiei DSV prestarii serciilor:

catering pentru unitati scolare de invatamant). Pentru contractele executate in vederea indeplinirii
cerintei privind experienta similara ofertantul;

- Declaratie privind securitatea $i sandtatea in munca si protectia muncii — Formularul nr. 6;

- Declaratie de consimtamant- Formularul ur. 7:

- Declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeniul mediului, social, al
relatiilor de munci si privind respectarea legislatiei de securitate si sdndtate in munci — F ormularul
8;

VL. FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE SI DOCUMENTELE INSOTITOARE:
Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza documentelor de predare-primire intocmite

de conformitate insotitoare. Se va emite cale un aviz pentru fiecare livrare, existand unul pentru mic
dejun si unul pentru pranz si gustarea de la ora 16:00. Fiecare aviz va fi insotit de catre declaratia de
conformitate a Ofertantului, in care se va mentiona, detaliat, felurile de mancare livrate si pentru care
acesta isi asuma raspunderea, Declaratiile si avizele vor fi datate, semnate si Stampilate.

Pe perioada derularii contractului, autoritatea contractants poate modifica cerintele (perioada,
locul de livrare, etc.), dar cu anuntarea in prealabil a operatorului economic cu cel putin 3 zile
lucritoare inainte de modificarea perioadei si a locului de desfasurarea a activitatilor.
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in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la starea
de sdndtate a beneficiarilor, Autoritatea Contractanta va avea dreptul si sisteze distribuirea hranei,
prestatorul va fi obligat sa inlocuiascd alimentele neconforme cu unele corespunzitoare, firi a
pretinde plafi suplimentare pentru aceasta, in termen de 1 ora de la primirea notificirii sau refuzul
receptionarii meniurilor de catre Beneficiar. Daci deficienfele nu sunt remediate in termenul
stabilit, se va putea declansa procedura de rezilicre a contractului cu toate consecintele care decurg

din aceasta.

VII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE STABILIT
Criteriul de atribuire stabilit ,,cel mai bun ra port calitate pret”, cu urmatorii factori de evaluare:

a) Componenta financiara - Pretul ofertei (40%);
Punctaj maxim acordat — 40 de puncte

Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim
ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

b) Componenta tehnici — Experienta profesionala a bucatarului exprimata in ani (60%);
Punctaj maxim acordat — 60 de puncte

Algoritm de calcul:
Algoritm de calcul: ofertantului al carui bucatar detine cea mai mare experienta pe functia de bucatar
1 se va acorda punctajul maxim alocat. Pentru celelalte oferte, punctajul PT(n) se calculeazs direct
proportional, astfel: PT(n) = Eb ofertat : Emb x 60 puncte.
Unde:
PT(n) - punctajul ofertei pentru factorul de evaluare .. €xperienta bucatar™;
Eb ofertat — experienta bucatarului aflat sub evaluare;
Emb — cea mai mare experienta ofertata.

In cazul in care se constata ca exista oferte clasate pe primul loc, Autoritatea Contractanta va
solicita operatorilor economici retransmiterea unor noi oferte financiare.
Ofertantul va elabora propunerea financiari astfe] incét aceasta si furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum $i la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordanti cu propunerea tehnici.

VIIiI. CAPACITATEA TEHNICA SI/SAU PROFESIONALA
Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor

mentionate:
Pentru contractele de achizitie de servicii: prestarea de servicii de tipul specificat. Ofertantii trebuie

sa demonstreze ca in ultimii 3 ani (calculati pani la data limiti de depunere a ofertelor) au furnizat
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IX. MODUL DE PREZENTARE AL PROPUNERII TEHNICE

Propunerea tehnici va fi prezentata in asa fel incét sa detalieze si sa demonstreze indeplinirea tuturor
cerintelor din Caietul de Sarcini. Propunerea tehnics, alaturi de documentele de calificare se va
depune in plic, separat de propunerea financiara.

Note:

1. Informatii detaliate, complete si aplicabile sunt considerate informatiile care, pe langa caracterul
general de enunt, prezinta descrieri. explicatii, date concrete. adaptate la necesitatile autoritatii.

2. Informatii sumare, incomplete sau neaplicabile sunt considerate informatiile carora le lipsesc
notele explicative si care au doar un caracter enuntiativ si/sau enumerativ, fara referinta Ja proiectul
propus.

X. MODUL DE PREZENTARE AL PROPUNERII FINANCIARE,

Propunerea financiara (formularul de oforta sj anexa la formularul de oferta) va fi prezentata in plic,
numai pana la data limita de depunere a ofertelor (23.12.2025 ora 11:00). Legat de propunerea
financiara, se va completa Formularul nr. 1 si Anexa privind propunerea financiara din sectiunea
“Formulare™,

»Ajustarea preturilor se va efectua in conformitate cu prevederile legale aplicabile, pe baza evolutiei
indicatorilor economici relevanti, astfel incat valorile contractuale sa reflecte in mod echitabil
variatiile de costuri aparute pe parcursul derularii contractului.”

XI. MODUL DE PREZENTARE AL OFERTEI

Operatorii economici au dreptul de a transmite oferta numai pana la termenul limita stabilit pentru
depunerea ofertelor. Aceasta se va depune la secretariatul Gradinita Nr. 1 Pantelimon cu sediul
in Bulevardul Biruintei, Nr. 36, Loc. Pantelimon, Jud. lifov sau pe adresa de e-mail
gradinital pantelimon@gmail.com, pana la data de 23.12.2025 ora 11:00.

In cazul in care se opteaza pentru depunerea fizica (in plic) la sediul Gradinitei nr, 1
Pantelimon, Propunerea tehnica, Documentele de calificare si Oferta Financiara vor fi sigilate
fiecare in cate un plic Separat, ce va avea stampila societatii pusa si pe care se va face mentiunea
»Propunere tehnica” si, respectiv, ,,Documente de calificare”, , Oferta financiara”.

Toate cele 3 plicuri vor fi vor fi apoi introduse intr-un al patrulea plic pe care se vor mentiona:
- Denumirea si adresa operatornlui economic;

- Oferta tehnico-financiara pentru atribuirea contractului »aervicii de catering”,

- Anuse deschide pana la data de 23.12.2025 ora 11:00.

Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majorid sau cazul fortuit, cad in sarcina operatorului
economic. Documentele eliberate de terti se Vor prezenta semnate de citre ofertant, pe proprie
raspundere, cu mentiunea ,.conform cu originalul”.
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Impreuni cu propunerea tchnica se vor depune si umdtoarele documente:

- Lista documentelor din oferti care sunt confidentiale.

- Imputernicire legala — semnati de citre administrator/reprezentantul legal, sau un alt document
legal  echivalent, in  cazul in  care semmatarul  oferte; este  altcineva  decat
administratorul/reprezentantul legal al firmei (ori ginal/traducere autorizata). Prin imputernicire se va
autoriza semnatarul ofertei si angajeze ofertantul in procedura pentru atribuirea contractuluyi:

sunt confidentiale, clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuald, in baza
legislatiei aplicabile.

Orice ofertant are dreptul de a-si modifica sau de a-$i retrage oferta numai inainte de data limita
stabilita pentru depunerea oferte;.

Ofertantul nu are dreptul de a-si retrage sau de a-gi modifica oferta dupd expirarea datei [imits pentru
depunerea ofertei.

Ofertantul are obligatia de a mentine oferta valabila pe toata perioada de val abilitate stabiliti de catre
autoritatea contractants.

Ofertantul care nu respecta cerintele din anuntul de participare sau caietul de sarcinj va [i descalificat
de catre autoritatea contractants.

Comunicarea si solicitarile de clarificiri $¢ vor face in mod exclusiv la adresa de e-mail
gradinital pantelimon@gmail.com.

Intocmit
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